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PRONUNCIAMIENTO N° 02
CAPITULO DEINGENIERIA PESQUERA

Se ha dado a conocer publicamente la intoxicacién por alimentos de estudiantes
beneficiarios del programa Wasi Mikuna en varias regiones del pais las que han sido
difundidas por los medios de comunicacion tanto a nivel local, nacional y por redes sociales
en las cuales se afirma que estas son como consecuencia del consumo de CONSERVAS DE
PESCADO; esto también es corroborado mediante declaraciones y comunicados del
Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social (MIDIS), Defensoria del Pueblo y el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Comunitaria Wasi Mikuna, inclusive se ha ordenado la
suspension del consumo de conservas de pescado atribuyéndole ser la causante de la
intoxicacion.

1. Debemos manifestar que las CONSERVAS DE PESCADO, son alimentos con alto valor
nutritivo, de consumo masivo que se elaboran, distribuyen y comercializan desde el siglo
pasado, las cuales responden en su fabricaciéon a estrictos controles de calidad que
garantizan la preservacion e inocuidad al mantenerse en envases herméticamente
sellados y haber pasado por un proceso industrial de esterilizacion a alta temperatura y
presion obteniéndose un producto libre de algun agente patogeno que pueda alterar la
salud del consumidor.

2. La Industria de conservas de pescado en el pais es fiscalizada por entidades
competentes que siguen latrazabilidad durante la fabricacién: desde la captura de la
materia prima, proceso industrial y el almacenamiento como producto terminado. El
establecimiento es debidamente calificado y certificado por la autoridadsanitaria.
Posteriormente a su elaboracion se realizan los muestreospor laboratorios acreditados
para obtener certificacion sanitaria y ser declarado como apto para el consumo humano,
lo cual garantiza que es un producto inocuo con alto valor nutritivo. Todo esta basado en
el Reglamento de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas(D.S N° 020-
2022 PRODUCE) que obliga que los operadores de plantas de conservas de
pescadoapliquen un sistema de autocontrol sustentado en el Sistema de Analisis de
Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP) que exigen el cumplimiento de los
requisitos sanitarios normativos vigentespara obtener productos inocuos codificados
cuyo cumplimiento es supervisado por SANIPES.

3. Otorgamos nuestro firme respaldo a los trabajadores y profesionales de la industria
conservera del pais, ante la informacién que se viene dando por los organismos
nacionales del gobierno sin ningin sustento profesional y técnico, perjudicando su
libertad al trabajo y que afecta a toda una poblacién dedicada a las labores de la
pesqueria nacional y especialmente se esta privando a la poblacion de un alimento
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natural rico en proteinas, vitaminas, minerales y especialmente el omega 3, omega 6 y
omega 9.

4. Condenamos las malas practicas y artimafas de algunos elementos que con fines de
lucro estan dafando esta actividad econémica de suma importancia para nuestro pais
generando incertidumbre en el consumidor y demandamos se realice la verificacion y
seguimiento de la codificacion del producto para identificar al productor y proveedor de
las conservas de pescado que produjeron la intoxicacion de los consumidores, como se
estd informando.

5. Solicitamos que las autoridades sancionen severamente a los responsables de toda
mala practica que atente contra la salud del consumidor de productos pesqueros tanto a
productores o comercializadores y con mayor severidad a los laboratorios que certifican
estos productos.

6. El Capitulo de INGENIERIA PESQUERA del Consejo Departamental Ancash Chimbote,
llama a las Instituciones publicas y privadas que regulan o certifican la produccién
pesquera y acuicola en el pais, cuenten con profesionales de la especialidad de
INGENIERIA PESQUERA debidamente acreditados por el Colegio de Ingenieros del Perq,
y alerta que muchas empresas de la industria pesquera y acuicola no cuentan dentro de
su personal con profesionales de la INGENIERIA PESQUERA lo que repercute en los
servicios o productos que otorgan a la sociedad.
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